CARRERA CERTIFICADA 7 anos
U niversidad Hasta enero de 2031 / ACREDITACCION

CERTIFICACION INTERNACIONAL 7 aios
de\la|paraISO Hasta enero de 2031 / Consejo Nacional para la Calidad de la

CHILE Educacién Turistica A. C. de México (CONAET)
Administracion Hotelera y Gastrondmica

MENCION GESTION DE MENCION GESTION DE
EMPRESAS GASTRONOMICAS EMPRESAS HOTELERAS

Semestre 7 Semestre 7

FORMULAGION Y FORMULACION Y EVALUACION
EVALUACION DE PROYECTOS DE PROYECTOS HOTELEROS

GASTRONOM,'COS METODOLOGIA DE LA
ME/TE%?%A%(I;KNDE LA INVESTIGACION

. GESTION DE SERVICIO AL
PASTELERIA AVANZADA Y CLIENTE
PANIFICACION

CULINARIO INTEGRADO

Semestre 9

PHACRTBCA PROFESIONAL
EM PLEABILIDAD

Semestre 5

ADMINISTRACION DE
LA PRODUCCION Y
OPERACIONES

TALLER DE EMPRENDIMIENTO
ENOLOGIA, BAR Y SERVICIO
NUTRICION

GESTION DE EVENTOS Y
BANQUETES

Semestre 3

CONTABILIDAD DE COSTOS
GESTION DE PERSONAS
ECONOMIA

COCINA CHILENA Y REGIONAL|
GESTION DE ALOJAMIENTOS

TALLER DE INTEGRACION DE
PRIMER CICLO

Semestre 1

ADMINISTRACION |
MATEMATICAS

INTRODUCCION A LA
RESTAURACION Y SERVICIO

HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS

INTRODUCCION A LA
HOTELERIA

GESTION DE INGRESOS Y
VENTAS HOTELERAS

. ) TALLER DE INTEGRACION TALLER DE INTEGRACION
TALLER DE ) INGLES I TALLER DE INTEGRACION DE
AUTORREGULACION PERFIL DE EGRESO UV 1 :EE;'TEVD;EDTS;SA\()' uvi PERFIL DE EGRESO UV I
INGLES INICIAL INGLES IV . ELECTIVO IDIOMA
INGLES VI INGLES VI

Semestre 2 Semestre 4 Semestre 6 Semestre 8 Semestre 8
CONTABILIDAD FINANCIERA FINANZAS EE&B% ALIMENTOS Y SEMINARIO DE TESIS SEMINARIO DE TESIS
IO oo MERISEY cooemones (USROS vapseROLS
QUIMICA DE LOS ALIMENTOS ASPECTOS LEGALES DE HOTELERAS GASTRONOMICOS HOTELEROS
COCINA INSTITUCIONAL h/?) Isl\glJTUASJ[F){K\DDE LA PASTELERIA ELECTIVO IDIOMA Il ELECTIVO IDIOMA II
TURISMO GESTION DE CALIDAD INGLES CONVERSACIONAL INGLES CONVERSACIONAL

COCINA INTERNACIONAL EN EMPRESAS DE LA AVANZADO AVANZADO
COMUNICAGION Y / ENEMERERRS
TECNOLOGIAS DE LA ESTADISTICA APLICADA )
lNFOF}MAUON GESTION DE RESERVAS Y TALLER DE INTEGRACION
INGLES | RESTIOND PERFIL DE EGRESO UV 1I

PRACTICA INTERMEDIA

INGLES Il ,
INGLES V



NIVEL DE EXCELENCIA

ia de Pregrado
fedio y

* "] devalparaiso

Universidad 65 ACREDITADA AdminiStraCién

CHILE

e .

Dado el gran crecimiento y las positivas proyecciones de la industria
hotelera y gastronomica en Chile y el mundo, se requieren cada dia mas
y mejores profesionales para liderar las empresas del sector. En este
contexto, esta carrera busca formar profesionales de excelencia en la
gestion de organizaciones de la industria de la hospitalidad.

La fuerte vinculacion con el medio que caracteriza a nuestra Escuela,

permite a sus estudiantes relacionarse directamente con empresas de

: i i turismo, hoteles y restaurantes, a través de actividades practicas que

1 - n consideran visitas a empresas y viajes de estudio. Contamos con pro-

g = — & fesoras y profesores de destacada trayectoria profesional y académica,

La universidad : ' que desarrollan una importante vinculacion con empresas del sector, lo

mas grande 3 { - que nos permite garantizar las practicas intermedias y profesionales de
de regiones e ' todas y todos nuestros estudiantes.

WCI 3 % Nuestras/os tituladas/os son capaces de administrar, emprender y ope-
o rar organizaciones hoteleras, gastronémicas y de servicio, alcanzando
et b altos estandares de calidad.

(En virtud de los procesos de mejora académica y/o acreditacion, todos los contenidos pueden suirir modificacione:

Hotelera y Gastronémica

NEM

10%

RKN

40%

LEC

20%

MAT M1

20%

CIE o HIS

10%

Ponderaciones
2025

i CODIGO: 19086

TITULO: Administrador/a Hotelero/a y Gastronémico/a

| f O: Licenciado/a en Administracion Hotelera y Gastrondmica
+ n O on de Empresas Hoteleras o Gestion de Empresas Gastrondémicas




